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1 Календарный учебный график
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I 0 = = 0 8 8 = = = = = = = = =

II 0 0 = = 0 8 8 8 8 8 8 :: = = = = = = = = =

III 0 0 8 8 8 8 = = 0 8 8 8 8 0 8 8 8 = = = = = = = =

IV 0 8 8 8 0 8 :: = = 0 8 8 8 8 0 8 8 X X X X III III III III III III * * * * * * * * *

Обозначения:    Обучение по дисциплинам и междисциплинарным курсам    Учебная практика    Подготовка к государственной итоговой аттестации

   Промежуточная аттестация    Производственная практика (по профилю специальности)    Государственная итоговая аттестация

   Каникулы    Производственная практика (преддипломная)    Неделя отсутствует

2 Сводные данные по бюджету времени

Курс

Обучение по дисциплинам и междисциплинарным курсам Промежуточная аттестация

Практики ГИА

Каникулы Всего
Студентов Групп

Учебная практика
Производственная 

практика (по профилю 
специальности)

Производственная 
практика 

(преддипломная)
 Подго-

товка
 Прове-

дение
Всего 1 сем 2 сем ВсегоВсего 1 сем 2 сем Всего 1 сем 2 сем 1 сем 2 сем Всего 1 сем 2 сем

нед. нед. нед. нед. нед. нед. нед. нед. нед. нед. нед. нед. нед. нед. нед. нед. нед. нед. нед.

36 15 5/6 20 1/6 1 1/6 5/6 2 1 1 2 2 11 52 
30 14 16 2 1 1 3 2 1 6 6 11 52 

25 1/2 10 1/2 15 1 1/2 1/2 1 4 2 2 11 4 7 10 52 
15 1/3 10 5 1/3 1 2/3 1 2/3 4 2 2 10 4 6 4 4 6 2 43 

106 5/6 50 1/3 56 1/2 6 1/6 2 2/3 3 1/2 13 7 6 29 8 21 4 4 6 34 199 
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1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 12 15 17 18 19 20 23 24 25 26 27 28 30 31 32 33 34 37 38 39 40 41 42 44 45 46 47 48 51 52 53 54 55 56 58 59 60 61 62 65 66 67 68 69 70 72 73 74 75 76 79 80 81 82 83 84 86 87 88 89 90 93 94 95 96 97 98 100 101 102 103 104 107 108 109 110 111 112 114 115 116 117 118 121 122 123 124 125 126 128 129 130 131 132 135 136 137 138 335 336 337
1
2 36 32.59 36 33.32 36 32.43 36 32 36 33.9 36 32.67 36 33 36 32.62
3 ОП ОБЩЕОБРАЗОВАТЕЛЬНАЯ ПОДГОТОВКА 7 2 7 1476 124 1316 984 320 12 36 36 454 34 420 322 98 590 46 538 444 92 2 6 432 8 358 218 130 10 30 36
4
5
6 *
7
8
9 *
10
11 СО Общеобразовательный цикл 7 2 7 1476 124 1316 984 320 12 36 36 454 34 420 322 98 590 46 538 444 92 2 6 432 8 358 218 130 10 30 36
12
13 ПБУ Учебные предметы базового уровня 5 2 7 1156 70 1062 862 192 8 24 372 22 350 290 60 500 40 454 396 56 2 6 284 8 258 176 76 6 18
14 ПБУ.01 Русский язык 2 72 4 68 68 30 2 28 28 42 2 40 40
15 ПБУ.02 Литература 2 108 10 92 90 2 6 36 6 30 30 72 4 62 60 2 6
16 ПБУ.03 История 3 136 6 130 130 34 2 32 32 40 2 38 38 62 2 60 60
17 ПБУ.04 Обществознание 2 72 2 70 70 30 30 30 42 2 40 40
18 ПБУ.05 География 2 72 2 70 70 30 30 30 42 2 40 40
19 ПБУ.06 Иностранный язык 3 144 10 128 126 2 6 36 4 32 32 40 4 36 36 68 2 60 58 2 6
20 ПБУ.07 Математика 3 196 12 178 176 2 6 30 4 26 26 90 8 82 82 76 70 68 2 6
21 ПБУ.08 Физическая культура 12 3 72 6 66 66 30 2 28 28 22 2 20 20 20 2 18 18
22 ПБУ.09 Основы безопасности и защиты Родины 2 68 8 60 60 20 20 20 48 8 40 40
23 ПБУ.10 Физика 3 108 2 100 98 2 6 30 30 30 20 20 20 58 2 50 48 2 6
24 ПБУ.11 Биология 2 72 6 66 66 30 30 30 42 6 36 36
25 ПБУ.12 Родная литература 1 36 2 34 34 36 2 34 34
26 *
27
28 ПУУ Учебные предметы углубленного уровня 2 320 54 254 122 128 4 12 36 82 12 70 32 38 90 6 84 48 36 148 100 42 54 4 12 36
29 ПУУ.02 Химия 3 176 46 124 122 2 6 36 38 6 32 32 52 4 48 48 86 44 42 2 6 36
30 ПУУ.02 Информатика 3 144 8 130 128 2 6 44 6 38 38 38 2 36 36 62 56 54 2 6
31 *
32
33
34 *
35
36 69.49% 30.51%
37 ПП Профессиональное образование 26 10 21 2 4248 262 2188 1026 1004 96 40 22 142 6 158 20 96 70 24 2 6 274 14 134 80 50 4 18 180 12 96 60 36 864 76 512 300 210 2 24 612 22 356 132 164 36 20 4 18 900 54 490 184 278 24 4 26 6 612 40 330 146 146 16 20 2 26 648 18 174 54 96 20 4 24 2952 1296
38
39 ОГСЭ Общий гуманитарный и социально-

экономический цикл 2 5 472 16 452 100 352 4 152 4 144 36 108 4 160 6 154 64 90 82 6 76 76 40 40 40 38 38 38 432 40

40 ОГСЭ.01 Основы философии 5 42 4 38 38 42 4 38 38 36 6
41 ОГСЭ.02 История 4 42 4 36 36 2 42 4 36 36 2 36 6

42 ОГСЭ.03 Иностранный язык в профессиональной 
деятельности 6 172 6 166 166 74 74 74 50 50 50 48 6 42 42 164 8

43 ОГСЭ.04 Физическая культура 47 8 174 172 172 2 36 34 34 2 26 26 26 34 34 34 40 40 40 38 38 38 164 10
44 ОГСЭ.05 Психология общения 5 42 2 40 26 14 42 2 40 26 14 32 10
45 *
46
47 ЕН Математический и общий естественнонаучный 

цикл 1 1 194 4 182 132 12 36 2 8 130 4 124 112 12 2 64 58 20 36 2 6 180 14

48 ЕН.01 Химия 5 152 146 108 36 2 6 88 88 88 64 58 20 36 2 6 144 8
49 ЕН.02 Экологические основы природопользования 4 42 4 36 24 12 2 42 4 36 24 12 2 36 6
50 *
51
52 ОП Общепрофессиональный цикл 3 6 728 108 596 262 328 6 24 100 20 74 48 24 2 6 64 4 54 36 16 2 6 60 10 50 14 36 232 46 180 98 82 6 58 2 56 18 38 172 26 140 18 120 2 6 42 42 30 12 612 116

53 ОП.01 Микробиология, физиология питания, 
санитария и гигиена 1 64 18 40 14 24 2 6 64 18 40 14 24 2 6 64

54 ОП.02 Организация хранения и контроль запасов и 
сырья 4 124 24 98 62 36 2 60 10 50 14 36 64 14 48 48 2 96 28

55 ОП.03 Техническое оснащение организации питания 2 64 4 54 36 16 2 6 64 4 54 36 16 2 6 64
56 ОП.04 Организация обслуживания 4 88 22 64 30 34 2 88 22 64 30 34 2 64 24
57 ОП.05 Основы экономики, менеджмента и маркетинга 6 132 28 98 36 60 2 6 38 2 36 18 18 94 26 62 18 42 2 6 96 36

58 ОП.06 Правовые основы профессиональной 
деятельности 7 42 42 30 12 42 42 30 12 32 10

59 ОП.07 Информационные технологии в 
профессиональной деятельности 6 98 98 98 20 20 20 78 78 78 96 2

60 ОП.08 Охрана труда 1 36 2 34 34 36 2 34 34 32 4
61 ОП.09 Безопасность жизнедеятельности 4 80 10 68 20 48 2 80 10 68 20 48 2 68 12
62 *
63
64 ПМ Профессиональные модули 22 8 9 2 2854 134 958 532 312 60 40 14 106 6 58 22 22 210 10 80 44 34 2 12 120 2 46 46 350 22 64 54 8 2 12 330 14 88 30 36 20 2 12 646 22 274 166 82 24 2 20 6 530 40 248 116 94 16 20 2 26 610 18 136 54 58 20 4 24 1728 1126
65

66 ПМ.01

Организация и ведение процессов 
приготовления и подготовки к реализации 
полуфабрикатов для блюд, кулинарных 
изделий сложного ассортимента

3 1 1 268 10 102 66 34 2 12 58 22 22 210 10 80 44 34 2 12 212 56

67

68 МДК.01.01
Организация процессов приготовления, 
подготовки к реализации кулинарных 
полуфабрикатов

2 46 6 40 30 10 10 10 10 36 6 30 20 10 32 14

69 МДК.01.02 Процессы приготовления, подготовки к 
реализации кулинарных полуфабрикатов 2 72 4 62 36 24 2 6 12 12 12 60 4 50 24 24 2 6 36 36

70 МДК*
71

72 УП.01.01

Организация и ведение процессов 
приготовления и подготовки к реализации 
полуфабрикатов для блюд, кулинарных 
изделий сложного ассортимента

2 РП час 72 72 нед час 36 нед 1 час 36 нед 1 час нед час нед час нед час нед час нед час нед 72

73 УП*
74

75 ПП.01.01

Организация и ведение процессов 
приготовления и подготовки к реализации 
полуфабрикатов для блюд, кулинарных 
изделий сложного ассортимента

2 РП час 72 72 нед час нед час 72 нед 2 час нед час нед час нед час нед час нед час нед 72

76 ПП*
77
78 ПM.01.ЭК Экзамен по профессиональному модулю 2 6 6 6 6 6
79 Всего часов по МДК 118 102
80

81 ПМ.02

Организация и ведение процессов 
приготовления, оформления и подготовки к 
реализации горячих блюд, кулинарных 
изделий, закусок сложного ассортимента с 
учетом потребностей различных категорий 
потребителей, видов и форм обслуживания

3 1 1 1 370 20 122 56 44 20 2 12 40 6 34 26 8 330 14 88 30 36 20 2 12 336 34

82

83 МДК.02.01

Организация процессов приготовления, 
подготовки к реализации горячих блюд, 
кулинарных изделий, закусок сложного 
ассортимента

5 40 6 34 26 8 40 6 34 26 8 34 6

84 МДК.02.02
Процессы приготовления, подготовки к 
реализации горячих блюд, кулинарных 
изделий, закусок сложного ассортимента

5 5 108 14 88 30 36 20 2 6 108 14 88 30 36 20 2 6 86 22

85 МДК*
86

87 УП.02.01

Организация и ведение процессов 
приготовления, оформления и подготовки к 
реализации горячих блюд, кулинарных 
изделий, закусок сложного ассортимента с 
учетом потребностей различных категорий 
потребителей, видов и форм обслуживания

5 РП час 72 72 нед час нед час нед час нед час нед час 72 нед 2 час нед час нед час нед 72

88 УП*
89

90 ПП.02.01

Организация и ведение процессов 
приготовления, оформления и подготовки к 
реализации горячих блюд, кулинарных 
изделий, закусок сложного ассортимента с 
учетом потребностей различных категорий 
потребителей, видов и форм обслуживания

5 РП час 144 144 нед час нед час нед час нед час нед час 144 нед 4 час нед час нед час нед 144

91 ПП*
92
93 ПM.02.ЭК Экзамен по профессиональному модулю 5 6 6 6 6 6
94 Всего часов по МДК 148 122
95

96 ПМ.03

Организация и ведение процессов 
приготовления, оформления и подготовки к 
реализации холодных блюд, кулинарных 
изделий, закусок сложного ассортимента с 
учетом потребностей различных категорий 
потребителей, видов и форм обслуживания

3 1 1 342 18 136 86 50 8 6 342 12 136 86 50 8 6 212 130

97

98 МДК.03.01

Организация процессов приготовления, 
подготовки к реализации холодных блюд, 
кулинарных изделий, закусок сложного 
ассортимента

6 40 2 38 26 12 40 2 38 26 12 32 8

Индекс
 Наименование циклов, разделов,

дисциплин, профессиональных модулей, МДК, 
практик

Формы промежуточной аттестации Учебная нагрузка обучающихся, ч.
Распределение по курсам и семестрам
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99 МДК.03.02
Процессы приготовления, подготовки к 
реализации холодных блюд, кулинарных 
изделий, закусок сложного ассортимента

6 116 16 98 60 38 2 6 116 10 98 60 38 2 6 36 80

100 МДК*
101

102 УП.03.01

Организация и ведение процессов 
приготовления, оформления и подготовки к 
реализации холодных блюд, кулинарных 
изделий, закусок сложного ассортимента с 
учетом потребностей различных категорий 
потребителей, видов и форм обслуживания

6 РП час 36 36 нед час нед час нед час нед час нед час нед час 36 нед 1 час нед час нед 36

103 УП*
104

105 ПП.03.01

Организация и ведение процессов 
приготовления, оформления и подготовки к 
реализации холодных блюд, кулинарных 
изделий, закусок сложного ассортимента с 
учетом потребностей различных категорий 
потребителей, видов и форм обслуживания

6 РП час 144 144 нед час нед час нед час нед час нед час нед час 144 нед 4 час нед час нед 108 36

106 ПП*
107
108 ПM.03.ЭК Экзамен по профессиональному модулю 6 6 6 6 6 6
109 Всего часов по МДК 156 136
110

111 ПМ.04

Организация и ведение процессов 
приготовления, оформления и подготовки к 
реализации холодных и горячих десертов, 
напитков сложного ассортимента с учетом 
потребностей различных категорий 
потребителей, видов и форм обслуживания

3 1 1 304 10 138 80 32 24 2 12 304 10 138 80 32 24 2 12 176 128

112

113 МДК.04.01
Организация процессов приготовления, 
подготовки к реализации холодных и горячих 
десертов, напитков сложного ассортимента

6 40 2 38 26 12 40 2 38 26 12 32 8

114 МДК.04.02
Процессы приготовления, подготовки к 
реализации холодных и горячих десертов, 
напитков сложного ассортимента

6 114 8 100 54 20 24 2 6 114 8 100 54 20 24 2 6 36 78

115 МДК*
116

117 УП.04.01

Организация и ведение процессов 
приготовления, оформления и подготовки к 
реализации холодных и горячих десертов, 
напитков сложного ассортимента с учетом 
потребностей различных категорий 
потребителей, видов и форм обслуживания

6 РП час 36 36 нед час нед час нед час нед час нед час нед час 36 нед 1 час нед час нед 36

118 УП*
119

120 ПП.04.01

Организация и ведение процессов 
приготовления, оформления и подготовки к 
реализации холодных и горячих десертов, 
напитков сложного ассортимента с учетом 
потребностей различных категорий 
потребителей, видов и форм обслуживания

6 РП час 108 108 нед час нед час нед час нед час нед час нед час 108 нед 3 час нед час нед 72 36

121 ПП*
122
123 ПM.04.ЭК Экзамен по профессиональному модулю 6 6 6 6 6 6
124 Всего часов по МДК 154 138
125

126 ПМ.05

Организация и ведение процессов 
приготовления, оформления и подготовки к 
реализации хлебобулочных, мучных 
кондитерских изделий сложного ассортимента 
с учетом потребностей различных категорий 
потребителей, видов и форм обслуживания

3 1 1 412 16 162 94 28 36 4 18 134 4 88 70 16 2 6 278 12 74 24 28 20 2 12 264 148

127

128 МДК.05.01

Организация процессов приготовления, 
подготовки к реализации хлебобулочных, 
мучных кондитерских изделий сложного 
ассортимента

8 40 4 36 20 16 40 4 36 20 16 32 8

129 МДК.05.02
Процессы приготовления, подготовки к 
реализации хлебобулочных, мучных 
кондитерских изделий сложного ассортимента

8 150 12 126 74 28 20 4 12 58 52 50 2 6 92 12 74 24 28 20 2 6 52 98

130 МДК*
131

132 УП.05.01

Организация и ведение процессов 
приготовления, оформления и подготовки к 
реализации хлебобулочных, мучных 
кондитерских изделий сложного ассортимента 
с учетом потребностей различных категорий 
потребителей, видов и форм обслуживания

8 РП час 72 72 нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час 36 нед 1 час 36 нед 1 72

133 УП*
134

135 ПП.05.01

Организация и ведение процессов 
приготовления, оформления и подготовки к 
реализации хлебобулочных, мучных 
кондитерских изделий сложного ассортимента 
с учетом потребностей различных категорий 
потребителей, видов и форм обслуживания

8 РП час 144 144 нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час 144 нед 4 108 36

136 ПП*
137
138 ПM.05.ЭК Экзамен по профессиональному модулю 8 6 6 6 6 6
139 Всего часов по МДК 190 162
140
141 ПМ.06 Организация и контроль текущей деятельности 

подчиненного персонала 2 1 1 252 16 114 46 48 20 14 252 16 114 46 48 20 14 204 48
142
143 ПМ.06.6.1 Оперативное управление текущей 

деятельностью подчиненного персонала 7 7 138 16 114 46 48 20 8 138 16 114 46 48 20 8 96 42

144 МДК*
145
146 УП*
147
148 ПП.06.01 Организация и контроль текущей деятельности 

подчиненного персонала 7 РП час 108 108 нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час 108 нед 3 час нед 108

149 ПП*
150
151 ПM.06.ЭК Экзамен по профессиональному модулю 7 6 6 6 6 6
152 Всего часов по МДК 138 114
153

154 ПМ.07
Выполнение работ по одной или нескольким 
профессиям рабочих, должностям служащих 
16675 Повар

2 1 1 430 18 76 74 2 12 120 2 46 46 310 16 30 28 2 12 180 250

155
156 МДК.07.01 Приготовление простых и основных 

кулинарных блюд и изделий 4 100 18 76 74 2 6 48 2 46 46 52 16 30 28 2 6 100

157 МДК*
158

159 УП.07.01
Выполнение работ по одной или нескольким 
профессиям рабочих, должностям служащих 
16675 Повар

4 РП час 108 108 нед час нед час нед час 72 нед 2 час 36 нед 1 час нед час нед час нед час нед 72 36

160 УП*
161

162 ПП.07.01
Выполнение работ по одной или нескольким 
профессиям рабочих, должностям служащих 
16675 Повар

4 РП час 216 216 нед час нед час нед час нед час 216 нед 6 час нед час нед час нед час нед 108 108

163 ПП*
164
165 ПM.07.ЭК Квалификационный экзамен 4 6 6 6 6 6
166 Всего часов по МДК 100 76
167

168 ПМ.08
Работа на контрольно-кассовой технике и 
расчеты с покупателями 12965 Контролер-
кассир

2 1 188 6 62 30 30 2 12 188 6 62 30 30 2 12 188

169
170 МДК.08.01 Эксплуатация контрольно-кассовых машин 8 74 6 62 30 30 2 6 74 6 62 30 30 2 6 74
171 МДК*
172
173 УП.08.01 Учебная практика 8 РП час 36 36 нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час 36 нед 1 36
174 УП*
175
176 ПП.08.01 Производственная практика РП час 72 72 нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час 72 нед 2 72
177 ПП*
178
179 ПM.08.ЭК Квалификационный экзамен 8 6 6 6 6 6
180 Всего часов по МДК 74 62
181
182 ПМ.09 Формирование ключевых компетенций для 

цифровой экономики 1 1 2 144 20 46 46 6 144 20 46 46 6 144
183
184 МДК.09.01 Цифровые технологии и ресурсы интернет 7 66 20 46 46 66 20 46 46 66
185 МДК*
186
187 УП.09.01 Учебная практика 7 РП час 36 36 нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час 36 нед 1 час нед 36
188 УП*
189
190 ПП.09.01 Производственная практика 7 РП час 36 36 нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час 36 нед 1 час нед 36
191 ПП*
192
193 ПM.09.ЭК Экзамен по профессиональному модулю 7 6 6 6 6 6
194 Всего часов по МДК 66 46
195
196 ПМ*
197
198 Учебная и производственная (по профилю 

специальности) практики час 1512 1512 нед час 36 нед час 108 нед час 72 нед час 252 нед час 216 нед час 324 нед час 216 нед час 288 нед
199
200 Учебная практика час 468 468 нед час 36 нед час 36 нед час 72 нед час 36 нед час 72 нед час 72 нед час 72 нед час 72 нед
201     Концентрированная час 468 468 нед час 36 нед час 36 нед час 72 нед час 36 нед час 72 нед час 72 нед час 72 нед час 72 нед
202     Рассредоточенная час нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед
203

1 

4 

1 

3 

2 

4 

3 

3 

6 

1 

2 

1 

1 

42 1 3 2 7 6 9 6 8 

13 1 1 2 1 2 2 2 2 
13 1 1 2 1 2 2 2 2 



204 Производственная (по профилю 
специальности) практика час 1044 1044 нед час нед час 72 нед час нед час 216 нед час 144 нед час 252 нед час 144 нед час 216 нед

205     Концентрированная час 1044 1044 нед час нед час 72 нед час нед час 216 нед час 144 нед час 252 нед час 144 нед час 216 нед
206     Рассредоточенная час нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед
207
208 ПДП ПРОИЗВОДСТВЕННАЯ ПРАКТИКА 

(ПРЕДДИПЛОМНАЯ) РП час 144 144 нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час 144 нед 4 144
209
210 Государственная итоговая аттестация час 216 216 нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час 216 нед 6

211 В форме защиты выпускной квалификационной 
работы: час нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед

212 дипломная работа, демонстрационный экзамен час 216 216 нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час 216 нед 6 216
213 - час нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед
214 - час нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед
215
216
218
219
221
222 ОБЪЕМ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ ПРОГРАММЫ В 

АКАДЕМИЧЕСКИХ ЧАСАХ 33 12 28 2 5940 386 3504 2010 1324 96 40 34 178 42 612 54 516 392 122 2 6 864 60 672 524 142 6 24 612 20 454 278 166 10 30 36 864 76 512 300 210 2 24 612 22 356 132 164 36 20 4 18 900 54 490 184 278 24 4 26 6 612 40 330 146 146 16 20 2 26 864 18 174 54 96 20 4 24 4644 1296
223
224
225
226
227
228
229

29 2 6 4 7 4 6 

29 2 6 4 7 4 6 

4 

6 

6 

КОНСУЛЬТАЦИИ по О 12 2 10

КОНСУЛЬТАЦИИ по ПП 22 2 4 2 4 4 2 4

Экзамены (без учета физ. культуры) 1 4 5 2 3 5 3 4
Зачеты (без учета физ. культуры) 1 1 1 2 1 2
Диффер. зачеты (без учета физ. культуры) 2 5 1 6 3 4 4 1
Курсовые проекты (без учета физ. культуры)
Курсовые работы (без учета физ. культуры) 1 1
Контрольные работы (без учета физ. культуры)



№ Вид 
контроля

Наименование 
комплексного вида 

контроля
Семестр

[2] ПБУ.01 Русский язык
[2] ПБУ.02 Литература

[2] МДК.01.02 Процессы приготовления, подготовки к реализации кулинарных 
полуфабрикатов

[2] МДК.01.01 Организация процессов приготовления, подготовки к реализации 
кулинарных полуфабрикатов

[5] МДК.02.01 Организация процессов приготовления, подготовки к реализации 
горячих блюд, кулинарных изделий, закусок сложного ассортимента

[5] МДК.02.02 Процессы приготовления, подготовки к реализации горячих 
блюд, кулинарных изделий, закусок сложного ассортимента

[6] МДК.03.01 Организация процессов приготовления, подготовки к реализации 
холодных блюд, кулинарных изделий, закусок сложного ассортимента

[6] МДК.03.02 Процессы приготовления, подготовки к реализации холодных 
блюд, кулинарных изделий, закусок сложного ассортимента

[8] МДК.05.01 Организация процессов приготовления, подготовки к реализации 
хлебобулочных, мучных кондитерских изделий сложного ассортимента

[8] МДК.05.02 Процессы приготовления, подготовки к реализации 
хлебобулочных, мучных кондитерских изделий сложного ассортимента

[6] МДК.04.01 Организация процессов приготовления, подготовки к реализации 
холодных и горячих десертов, напитков сложного ассортимента

[6] МДК.04.02 Процессы приготовления, подготовки к реализации холодных и 
горячих десертов, напитков сложного ассортимента

[Семестр проведения комплексного вида контроля] Наименование 
дисциплины/МДК

1 Экз Комплексный экзамен 2

2 Экз Комплексный экзамен 2

3 Экз Комплексный экзамен 5

4 Экз Комплексный экзамен 6

5 Экз Комплексный экзамен 8

6 Экз Комплексный экзамен 6
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